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INTRODUCCION

Del 13 al 20 de diciembre de 1965 se reunié en Roma un Comité
mixto FAO/OMS de expertos en aditivos alimentarios. Abrié la sesién el
Dr. M. Autret, Director de la Direccién de Nutricién de la rao. El Dr.
O.E. Fischnich, Director General Auxiliar del Departamento Técnico de
la FA0, se dirigié al Comité en nombre de los Directores Generales de la
Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimenta-
cioén y de la Organizacion Mundial de la Salud. Fueron elegidos por una-
nimidad el Profesor R. Truhaut y el Profesor J.F. Reith como Presidente
y Vicepresidente, respectivamente. El Profesor A.C. Frazer accedié a
actuar como Relator.

Como resultado de las recomendaciones de la Conferencia mixta
FAO/oMs sobre aditivos alimentarios celebrada en septiembre de 1955,1
se han reunido ocho Comités mixtos FAO/oMS de expertos en aditivos ali-
mentarios, y se han publicado los informes siguientes: « Principios ge-
nerales que regulan el empleo de aditivos alimentarios: Primer informe », 2
« Métodos de ensayo toxicologico de los aditivos alimentarios inten-
cionales: Segundo informe »,3 « Normas de identidad y de pureza para
los aditivos alimentarios (sustancias conservadoras antimicrobianas y
antioxidantes): Tercer informe»,* « Normas de identidad y de pureza
para los aditivos alimentarios (colores alimentarios): Cuarto informe », 3
« Evaluacién de los peligros de carcinogénesis que entrafian los aditivos

! FAO: Reuniones sobre nutricion, 1956, N° 11; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn.,
1956, 107.

* FAO: Reuniones sobre nutricion, 1957, N° 15; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn.,
1957, 129.

3 FAO: Reuniones sobre nutricion, 1958, N° 17; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn.,
1958, 144.

4 Estas normas se han revisado y publicado posteriormente con el titulo: Normas
de identidad y de pureza para los aditivos alimentarios, Vol. I, Sustancias conservadoras
antimicrobianas y antioxidantes, ¥A0, Roma, 1963.

¢ Estas normas se han revisado y publicado posteriormente con el titulo: Normas
de identidad y de pureza para los aditivos alimentarios, Vol. II. Colores alimentarios,
FAO, Roma, 1963.
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alimentarios: Quinto informe »,! « Evaluacién de la toxicidad de diversos
antimicrobianos y antioxidantes: Sexto informe »,2 « Normas de identi-
dad y de pureza para los aditivos alimentarios y evaluacién de su toxici-
dad: emulsificantes, estabilizadores, blanqueantes y maduradores: Sép-
timo informe »,3 « Normas de identidad y de pureza para los aditivos
alimentarios y evaluacion de su toxicidad: Colorantes alimentarios y al-
gunos antimicrobianos y antioxidantes: Octavo informe ». %

Esta reunién se convocd obedeciendo a las recomendaciones hechas
en los informes anteriores del Comité mixto FAo/oms de expertos en adi-
tivos alimentarios. Su miision fue redactar normas paia algunos aditivos
alimentarios (asi como: hacer su evaluacién toxicoldgica), pertenecientes
a las clases de antimicrobianos, antioxidantes, emulsificantes, estabiliza-
dores y agentes para tratamiento de harinas que no habian sido estudia-
dos en reuniones anteriores. Se solicité también del Comité que evaluara
nuevamente algunos aditivos alimentarios ya estudiados y revisara sus
normas o su evaluacion tox1c016g1ca a la luz de los nuevos datos bio-
l6gicos y quimicos.

A peticién de la Segunda Conferenc1a mixta FAO/oMs sobre aditivos
alimentarios, 3 se estudlaron también en esta reunién algunos dcidos y
bases.

Relaciones con la Comisién del Codex Alimentarius

La relacion entre el Comité mixto FAo/oMs de expertos en aditivos
alimentarios y la Comisiéon del Codex Alimentarius serd en el futuro de
mdxima importancia para el funcionamiento del Comité de expertos.
En el Apéndice 4 se describen las relaciones entre estos dos érganos. En
el Apéndice 5 se describen, por medio de un esquema, las etapas que in-
tervienen en la presentaciéon de un aditivo alimentario para su estudio y
evaluacion.

1 FAO: Reuniones sobre nutricion, 1961, N° 29; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn.,
1961; i:‘i?o Reuniones sobre nutricion, 1962; No 31; Org. mund. Salud. Ser. inf, técn.,
1962‘; %72/180 Reuniones sobre nutricion, 1964, N° 35; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn.,
1964’4 378./}0 Reunionés sobre nutriéio’n; 1965, Ne 38; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn.,
iZ:"’ Z’ZO Reuniones sobre nﬁtficién, 1963, Ne° 34; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn.



1. CONSIDERACIONES GENERALES

Principios

El Comité convino en basar sus consideraciones en los principios
generales establecidos en los informes primero, segundo, quinto y sexto.

Publicacion de los resultados experimentales

El Comité recalcd el gran valor que tiene publicar los resultados ex-
perimentales. Los trabajos publicados en las revistas cientificas se examinan,
enjuician, refutan o confirman con un criterio cientifico. Por otra parte,
los trabajos inéditos no son necesariamente presentados a este escruti-
nio. Por esta razén, al estudiar la informacion cientifica, se concederd,
en general, mayor atencién a los trabajos publicados que a los inéditos.
Es un principio aceptado comio regla general que el Comité mixto FAO/OMS
de expertos prefiere la informacién publicada como base para sus deci-
siones; Unicamente en circunstancias excepcionales utilizard datos que
no se hayan publicado; no se tomardn en cuenta los informes confiden-
ciales. Desde hace uno o dos afios, se han venido publicando numerosos
trabajos sobre los efectos bioldgicos de los aditivos alimentarios, una
gran parte de los cuales se incluyen en el presente informe.

Suministro de informacién a la FAO y a la OMS

A continuacién se indica el procedimiento seguido para proporcionar
informacion a la FAO y a la oms.

Se dard siempre preferencia al estudio de trabajos publicados, de
los cuales habrin de presentarse ejemplares. Si solamente pueden presen-
tarse trabajos inéditos, éstos habrdn de presentarse en forma de un do-
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cumento oficial patrocinado por un especialista calificado; estos docu-
mentos se depositardn en los archivos de la oms (datos toxicoldgicos)
o de la FA0 (datos sobre normas) y estardn disponibles para su consulta
por cualquier cientifico que esté autorizado para hacer uso de los medios
disponibles en la FAO o en la oMs. Se suministrardn fotocopias, o copias
de otro tipo, de partes pertinentes de estos documentos a los especialistas
que lo soliciten, sin mds referencia a los investigadores o a los responsa-
bles de la presentacién original. En ninguna circunstancia serdn acepta-
dos ni consultados documentos de cardcter confidencial.



2. NORMAS

Supresion de sustancias del programa

El Comité consideré que algunas de las sustancias que habian sido
incluidas en el programa no se utilizaban en cantidad significativa como
aditivos alimentarios y, en consecuencia, no se tomaron nuevamente en
consideracién. Estas sustancias fueron: las sales cdlcicas y sodicas de los
p-hidroxibenzoatos de metilo, etilo, propilo y butilo, benzoato cilcico,
sorbato sddico, ditionito sodico, nitrofurazona, 2,4,5-trihidroxibutirofe-
nona, etilcelulosa y dcido glucénico. En otros casos, no se disponia de
informacién quimica adecuada sobre la sustancia en cuestién. No se pre-
pararon normas para las siguientes sustancias: citrato de estearilo, diacetil-
tartratos de monoglicéridos y diglicéridos, hidroxipropilmetilcelulosa,
alginato de propilenoglicol, monoestearato de propilenoglicol y dcidos
tdnicos. Los detalles se mencionan en el capitulo apropiado. Se aplazd
el estudio de estas sustancias, asi como el de los aceites vegetales bromados.

Limitacion del contenido de selenio en dioxido de azufre y sustancias afines

Se solicitd del Comité que redujera los limites de selenio en didxido
de azufre y compuestos afines de 30 ppm a 10 ppm. Como no intervenian
problemas toxicologicos, y no se sabia si todos los fabricantes podrian
alcanzar el limite revisado o si el ensayo disponible serviria para controlar
el contenido de selenio al nivel inferior, el Comité decidié que el nivel
mdximo permitido de selenio en diéxido de azufre y sustancias afines
siguiese en 30 ppm. Sin embargo, se recomend6 que la FAO se encargara
de investigar si mds adelante podria adoptarse un nivel mds bajo.
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Formulacion de aditivos alimentarios

Un aditivo alimentario puede venderse como preparado compuesto
que contenga una mezcla del ingrediente principal con un vehiculo, y
posiblemente otras sustancias. Las normas elaboradas por el Comité se
refieren solamente al ingrediente principal en forma de sustancia pura,
con excepcion del peréxido de acetona, que se diluye con almidén para
controlar sus propiedades explosivas. La formulacién no afecta a la eva-
luacién toxicolégica, siempre que se sepa que las sustancias afiadidas
son admisibles y que no alteran la absorcién o el metabolismo del aditivo
alimentario, de tal modo que los datos bioldgicos quedan asi anulados.



3. DATOS BIOLOGICOS

El Comité convino en que las monografias que tratan de la evalua-
cién de los datos bioldgicos deberian redactarse de acuerdo con las direc-
trices aprobadas en los informes anteriores.

Estudios bioquimicos y metaboélicos

El Comité recalcd la importancia de los estudios metabdlicos y bio-
quimicos en la investigacion de los efectos bioldgicos de un aditivo ali-
mentario. Es posible prescindir de complicados estudios de larga duracién
si puede demostrarse de modo convincente que la sustancia no es absor-
bida, o se descompone completamente, antes de su absorcién, dando
sustancias bien conocidas de las que se admite, de modo general, que no
ejercen accién nociva. En todo caso, para poder interpretar plenamente
los datos bioldgicos y toxicoldgicos hay que conocer debidamente los
cambios que puede experimentar el aditivo en el alimento, en la region
gastrointestinal o en el organismo.

Limites admisibles

El Comité decidi6é conservar el método de expresar el nivel de inges-
tién diaria admisible, que habja sido aprobado en informes anteriores
y, en casos apropiados, continuar dividiendo los limites generales de ad-
misibilidad en dos partes: incondicional y condicional. Se observé que
cualquier dificultad en la comprensién de este sistema no seria imputable
a una explicacion inadecuada en los informes anteriores. De este método
se traté ya con detalle en el séptimo informe.! Sin embargo, el Comité

1 FAO: Reuniones sobre nutricion, 1964, N° 35, pag. 10; Org. mund. Salud. Ser.
nf. técn., 1964, 281, 10. : : R -
i
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convino en que se emplearan notas al pie y otros recursos para conseguir
que quedara clara la significacion de limites incondicional y condicional
de admisibilidad en todo cuadro en que se resuman los valores acorda-
dos por el Comité, sin necesidad de hacer referencia al texto.

En informes anteriores, la ingestion diaria admisible se ha venido
expresando corrientemente en miligramos de la sustancia en cuestion
por kilogramo de peso corporal. Sin embargo, hay algunos aditivos ali-
mentarios que quedan mejor limitados haciendo referencia a los nive-
les de tratamiento; por ejemplo, agentes de tratamiento de las harinas.
Hay también ciertos aditivos que son componentes comunes de los
alimentos o de los constituyentes normales del organismo; en estos casos,
es ilégico establecer limites especificos. El método apropiado para ex-
presar los niveles admisibles de empleo debe decidirse en cada caso.

Agrupamiento de aditivos alimentarios afines

Como algunos aditivos alimentarios estdn estrechamente relacio-
nados desde el punto de vista quimico y toxicoldgico, el Comité adoptd
un sistema de agrupamiento de aditivos alimentarios. Se aspira a que
el nivel de ingestion diaria admisible abarque todos los miembros espe-
cificados del grupo que puedan estar incluidos en la racidn alimenticia.
En algunos casos, un aditivo alimentario determinado puede estar rela-
cionado con dos grupos, en cuyo caso el nivel en la racion no debe ex-
ceder del nivel mdximo admisible para cada uno de los grupos. El proble-
ma no es tan complicado como pudiera parecer a primera vista, puesto
que muchas de las sustancias comprendidas en un grupo de aditivos es
probable que se empleen como sustitutivos mutuos.

Necesidad de trabajos adicionales

En monografias anteriores s¢ han sefialado otros trabajos adicionales
que se consideraban convenientes. Sin embargo, s6lo en pocos casos
relativamente se han realizado los estudios necesarios, aunque en al-
gunos de ellos los trabajos podrdn necesitarse urgentemente en interés
del consumidor. Por tanto, el Comité convino en solicitar, en las mono-
grafias, tnicamente los trabajos que fueran urgentemente necesarios en
interés de la inocuidad. Todas las demds sugerencias para trabajos adi-
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cionales que pudieran considerarse convenientes, pero que no fueran
urgentes, se incluirdn bajo el epigrafe « Observaciones sobre estudios
experimentales publicados ». El Comité llamé la atencion de los fabri-
cantes y usuarios de aditivos alimentarios sobre el hecho de que, en el
futuro, si se incluye una declaracion sobre la necesidad de trabajo adi-
cional en una monografia, deberd prestarse a esta cuestion atencién ur-
gente. Si el aditivo es de los que se vienen ya empleando, la continuacién
de su empleo tendrd el apoyo del Comité tinicamente si se han realizado
los trabajos adicionales necesarios y los resultados justifican la conti-
nuaciéon de su uso. Si no se toman medidas para proporcionar las nuevas
pruebas que se necesitan, se supondrd que ni los fabricantes ni los usua-
rios tienen interés en continuar empleando dicho aditivo. En este caso,
el Comité puede perfectamente decidir recomendar la prohibicion de
su empleo. Si el aditivo alimentario es una nueva sustancia que todavia
no se utiliza y se han considerado necesarios nuevos trabajos, puede esta-
blecerse un nivel de ingestion condicional para un periodo de tiempo
limitado, con el fin de dejar margen para presentar y estudiar los resul-
tados de estos trabajos adicionales.

Referencias

Los autores que hayan presentado trabajos referentes a una mono-
grafia determinada, pero que no aparecen mencionados en la misma,
pueden tener la seguridad de que sus trabajos han sido consultados. Ahora
bien, en interés de la brevedad, las bibliografias de algunas monogra-
fias pueden limitarse a las investigaciones mds recientes o mds extensas
en el sector en cuestion. Se agradecen plenamente los resultados precur-
sores de los primeros investigadores en estos sectores.



4. OBSERVACIONES SOBRE SUSTANCIAS QUE FIGURAN EN
EL PROGRAMA

Antimicrobianos y antioxidantes

Las monografias sobre estos aditivos alimentarios aparecerdn en
una publicacién que se titulard « Normas de identidad y de pureza para
los aditivos alimentarios y evaluacién de su toxicidad: Diversas sustancias
antimicrobianas y antioxidantes ».! En el Apéndice 1 se resumen las do-
sis de ingestién diaria admisible que se recomiendan.

Los datos bioldgicos sobre p-hidroxibenzoato de butilo eran insu-
ficientes para poder hacer una evaluacién. Se redactaron normas para
esta sustancia.

No fue posible establecer normas satisfactorias para las sales cdl-
cicas y sodicas de los ésteres metilico, etilico, propilico y butilico del dcido
p-hidroxibenzoico. .

No se disponia de informacién sobre el empleo de benzoato cdlcico
y ditionito sédico en tecnologia de alimentos. Se consider6 que el sorbato
sédico era demasiado inestable para uso satisfactorio en alimentos. Por
estas diversas razones, se aplazd el estudio de estas sustancias.

Como la nitrofurazona se emplea en terapéutica humana, por
razones toxicolégicas el Comité consideré que su empleo como aditivo
directo en alimentos es muy inoportuno y recomendé que no deberia
emplearse para este fin. Se tenia entendido que su uso como aditivo ali-
mentario habria de terminar probablemente para finales de 1965. Por
consiguiente, no se prest6 nueva atencién a esta sustancia.

No hubo objecién al empleo de la sal cdlcico disédica del dcido eti-
lenodiamintetra-acético (EDTA), pero el Comité consider6 que el em-
pleo de la sal disédica, que puede formar quelato con el calcio, exige
un control cuidadoso. No hay inconveniente para su empleo en alimentos,

1 FAO: Reuniones sobre nutricion, N° 40A ; wHo/Food Add./66.29 (en preparacion).
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a condicién de que la cantidad afiadida se determine con exactitud y co-
rresponda a la cantidad de calcio que resultaria quelatado. El producto
final en el alimento seria entonces el EDTA cdlcico disédico; seria muy
inoportuna una cantidad excesiva de EDTA disédico en el alimento.

El Comité convino en el empleo de peréxido de hidrégeno en la
leche, uinicamente como recurso de emergencia en aquellos lugares en
que no pudiera disponerse de otros métodos de control microbiolégico,
tales como la pasterizacion; el tratamiento de la leche con peréxido de
hidrégeno podria estar justificado si las unicas alternativas eran no dis-
poner de leche o hallarse ésta infectada. El Comité recomend6 encare-
cidamente que se hicieran todos los esfuerzos posibles para encontrar
otros métodos de tratamiento de la leche para atacar los problemas de
esta naturaleza. El Comité estaba informado igualmente de que el peréxido
de hidrégeno se utiliza en algunos paises como aditivo alimentario para
otros fines especiales. A condicién de que estos usos especiales no con-
travengan el principio general de que un aditivo alimentario no debe
conducir a engafio al consumidor en cuanto a la naturaleza y a la calidad
del alimento,? se propone que sean estudiados en una reunién futura
del Comité. :

Se clabor6 una norma para el metabisulfito potdsico. Esta sustancia
contribuye a la ingestién total de diéxido de azufre en la racién alimen-
ticia, que no debe exceder de la recomendada en el sexto informe. ?

Las normas, la evaluacién toxicoldgica y los niveles de ingestion
diaria admisible para el benzoato potdsico, dcido propidnico y sorbatos
de calcio y de potasio aparecerdn en las monografias.

Se ha estudiado detalladamente el pirocarbonato dietilico desde el
punto de vista bioquimico y metabolico. Los productos finales de su
descomposicién, asi como los productos de interaccién con constituyentes
de bebidas, son sustancias admisibles a las concentraciones en que se
presentan y en las cantidades en que probablemente se consumen. Se
consideré aconsejable recomendar un nivel mdximo de tratamiento de
bebidas, mejor que una ingestién diaria admisible.

No se disponia todavia de informacién suficiente para poder establecer
una norma para el citrato de estearilo, que es un sinérgico antioxidante.
Aunque los trabajos toxicolégicos sobre esta sustancia datan ya de algunos

1 FAO: Reuniones sobre nutricion, 1957, N° 15; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn.,
1957, 129, 5.

® FAQ: Reuniones sobre nutricion, 1962, N° 31; Org. mund, Salud. Ser. inf. técn.,
1962, 228, 141,
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afios, éstos se hicieron a fondo. El Comité no sugirié que se interrumpiera
el empleo del citrato de estearilo, pero solicitd que se enviara a la FAo,
tan pronto como fuera posible, una norma satisfactoria para su empleo
y, a ser posible, antes de la préxima reunién (octubre de 1966). Se consi-
der6é conveniente realizar estudios a largo plazo utilizando las modernas
técnicas, pero el Comité no insistié en estos estudios como necesidad
de cardcter urgente.

El Comité estaba informado de que la 2,4,5-trihidroxibutirofenona
no se vende ya como aditivo alimentario y, por consiguiente, no se ocupd
mds de esta sustancia.

Emulsificantes y estabilizadores

Los diacetiltartratos de monoglicéridos y diglicéridos se han estudiado
a fondo, tanto desde el punto de vista bioquimico como desde el meta-
bdlico. Es sabido que estas sustancias se hidrolizan completamente, dando
lugar a dcido acético, dcido tartdrico y monoglicéridos y diglicéridos.
Todas estas sustancias se encuentran en la racién alimenticia en canti-
dades superiores a las que podrian resultar del empleo de los ésteres
mixtos como aditivo alimentario. El Comité convino en que el uso de
este aditivo podria aceptarse sin limitacion. Desgraciadamente, no pudo
elaborarse ninguna norma por falta-de un método de andlisis. El Comité
recalc6 la importancia de proporcionar a la FAo toda la informacién
necesaria para elaborar normas al mismo tiempo que se¢ enviaban los
datos biolégicos a la oms (véase esquema en el Apéndice 5). Se espera
que esta sustancia podrd estudiarse en la préxima reunién del Comité
(octubre de 1966).

El empleo de aceites vegetales bromados presenta un problema.
Estos aceites bromados se emplean para ajustar la densidad del aceite
esencial contenido en ciertas bebidas y para producir un -efecto de entur-
biamento. Es probable que la cantidad de aceites bromados empleada
sea pequefia. No obstante, al cabo de un periodo de tiempo prolongado,
pueden haberse consumido grandes cantidades de bebidas, pero, por
el momento, no se disponia de pruebas evidentes sobre la posible acu-
mulacién de los dcidos grasos bromados en los lipidos del organismo,
con la consiguiente liberacion de bromo. El Comité no pudo evaluar
los aceites bromados, por no disponer de pruebas resultantes de estudios
adecuados de larga duracién, particularmente sobre posibles efectos acu-
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mulativos. Si ha de seguir haciéndose uso de los acéites bromados como
aditivos alimentarios, deberdn presentarse a la oms los resultados de tales
estudios.

La etilcelulosa es un material para envolver y no un aditivo alimentario,
por lo que no se tomd en consideracion.

La hidroxipropilmetilcelulosa ha sido investigada ampliamente. Sin
embargo, parece que hay algunas dudas en cuanto a si las diversas sustan-
cias que han sido estudiadas toxicologicamente eran idénticas. El Comité
recomendé que las normas para las diferentes formas deberian corre-
lacionarse de modo efectivo; no puede hacerse ninguna evaluacion hasta
que se haya hecho esto.

No se disponja de datos suficientes para poder elaborar una norma
para los alginatos de propilenoglicol.

Respecto a los dcidos tdnicos no se disponia de ninguna clase de
datos quimicos ni toxicoldgicos satisfactorios. Por consiguiente, se aplazd
el estudio adicional de estas sustancias. El Comité reconoci6 la complejidad
del problema, pero consideré que deberia proporcionarse lo antes posible
la informacién necesaria sobre dcidos tdnicos.

Se estudid el aditivo « palmitato y monoestearato de propilenoglicol »,
pero no se prepararon normas por falta de la informacidon quimica
apropiada.

Agentes para el tratamiento de la harina

Las monografias sobre estas sustancias aparecerin en una publi-
cacién que se titulard « Normas de identidad y de pureza para los aditivos
alimentarios y evaluacién de su toxicidad: Diversos agentes de tratamiento
de la harina »;! en el Apéndice 2 se dan mds datos en forma resumida.

Las diferencias en la velocidad de oxidacion pueden tener considerable
importancia ‘en la tecnologia del pan, e incluso guardar alguna relacién
con la utilizacién de la mano de obra. Por esta razén, a algunos nuevos
agentes se les estd dando la preferencia para su estudio, por ser de accién
mucho mds rdpida que los disponibles actualmente. Tal agente de accion
rdpida es particularmente valioso en los modernos métodos de panificacién
que no implican la fermentacién en masa. Como la mayor parte de los
estudios toxicoldgicos y nutricionales se refieren a la harina tratada, mds
que al aditivo alimentario mismo, el Comité siguié el procedimiento

1 FAO: Reuniones sobre nutricién, N° 40B; wHo/Food Add./66.30 {en preparacion).



14 ADITIVOS ALIMENTARIOS

adoptado en el séptimo informe para el peréxido de benzoilo, diéxido
de cloro y bromato potdsico,! recomendando niveles de tratamiento
de la harina para este grupo de aditivos, en vez de establecer un nivel
admisible de ingestién diaria.

Antes de poder evaluar los datos biolégicos, son esenciales las normas.
En el caso de los 6xidos-de nitrégeno y de cloro, el Comité no disponia
de normas satisfactorias. Sin embargo, ambos aditivos se han venido
utilizando para el tratamiento de la harina durante muchos afios. El
Comité tenia entendido que el empleo de 6xidos de nitrégeno habia decli-
nado mucho en los tltimos tiempos. La falta de informacién adecuada
impedia al Comité aconsejar en este momento la prohibicion del empleo
de los 6xidos de nitrogeno en el tratamiento de la harina. Sin embargo,
si han de seguir empledndose, se necesitarin mds datos sobre la posible
formacién de nitrosaminas y sobre el efecto a largo plazo de la ingestion
de pan fabricado con harina tratada con diferentes concentraciones de
Oxidos de nitrégeno. El Comité recomendé que se tomaran medidas
urgentes para conseguir informacion referente a la posible formacién
de nitrosamina, de manera que esta sustancia pudiera estudiarse nueva-
mente en la préxima reunion (octubre de 1966). El Comité declaré también
que los resultados de estudios a largo plazo, segln se ha indicado, deberian
estar a su disposicion para finales de 1969.

El Comité estaba informado de que el cloro se emplea para el trata-
miento de la harina para fines especiales, por ejemplo, fabricacion de
tortas y galletas. Como la cantidad de harina tratada por cloro que inter-
viene no es probablemente mds que una pequeiia proporcién del consumo
total de harina, el Comité no recomend6 por el momento la prohibicién
del empleo de cloro para el tratamiento de harina. De todos modos, si ha
de continuar el tratamiento de la harina con cloro, se necesitardn estudios
a largo plazo empleando productos apropiados obtenidos con harina
tratada con cloro a concentraciones diferentes. Los resultados de estos
estudios deberdn presentarse a la oMs tan pronto como sea posible y, en
todo caso, no después de finales de 1969. Una vez realizados estos estudios
biolégicos, serd necesario, como es logico, disponer de las adecuadas
normas para los gases utilizados en el tratamiento de la harina.

Se preparé una norma para perdxidos de acetona, pero no se disponia
de informacién biolégica adecuada. Como los residuos de los peréxidos
de acetona es probable que difieran de los que dejan otros perdxidos,

1 FAQ: Reuniones sobre nutricion, 1964, N° 35; Org. mund. Salud. Ser. inf. técn. ,
1964, 281, 169, 173, 178. .
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no fue posible predecir los efectos bioldgicos que podrian producirse.
Como consecuencia, se aplazd el estudio bioldgico de esta sustancia.

Igualmente resulté inadecuada la informacioén bioldgica sobre peroxi-
dos de calcio y estearil-2-lactilato cdlcico, y se aplazé para mds adelante
el nuevo estudio de estos aditivos.

Se tomé en consideracion el empleo de yodato potdsico y cdlcico
como agentes para el tratamiento de la harina. Al nivel de tratamiento
propuesto, parecia probable que apareciera un incremento considerable
en la ingestién diaria de yodo. Aunque 10 ppm de yoduro o yodato es el
nivel que comlinmente se emplea para la sal yodada de mesa, hay una
gran diferencia entre la ingestién diaria de sal de mesa y la de pan. Aunque
puede haber algunas diferencias de opinién sobre los posibles riesgos
del aumento de la ingestién diaria de yodo hasta acaso cinco o diez veces
el nivel corrientemente recomendado (100-200 pg/dia), el Comité considero
que el uso como aditivo alimentario, para el tratamiento de un producto
fundamental como la harina, de una sustancia que tiene una tal impor-
tancia fisioldgica y potencia como el yodato es muy inoportuno. Por tanto,
el Comité recomend6 que no se emplearan los yodatos para el tratamiento
de la harina.

Aunque los persulfatos de amonio y de potasio se vienen empleando
ya desde mucho tiempo, los datos toxicoldgicos de que se dispone sobre
estas sustancias son insuficientes para poder calcular un mnivel de trata-
miento admisible para la harina.

'En las monografias podrén verse las normas, la evaluacién toxico-
l6gica y los niveles admisibles de tratamiento de la harina para la azodi-
carbonamida y el tartrato de estearilo.

Acidos y bases

Las monografias sobre estas sustancias aparecerdn en una publicacion
que se titulard « Normas de identidad y de pureza para los aditivos ali-
mentarios y evaluacién de su toxicidad: Diversos dcidos y bases »; L en
el Apéndice 3 se da un resumen de la informacion.

Se deliberé acerca de un grupo de dcidos, sustancias bien conocidas
que intervienen en el metabolismo intermediario. Entre estas sustancias
estdn los dcidos acético, ldctico y mdlico. También podria haberse afiadido

1 FAO: Reuniones sobre nutricién, N° 40C; wHo/Food Add./66.31 (en preparacion)-
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perfectamente a la lista el dcido propidnico (véase Antimicrobianos y
antioxidantes al principio de este capitulo). Se convino en que no habia
necesidad de fijar limite para ninguno de estos dcidos cuando se utilizasen
como aditivos alimentarios, en el supuesto de que probablemente sélo
se emplearian cantidades razonables de los mismos. Sin embargo, se to-
maron en consideracién los puntos siguientes sobre el uso de estos dcidos
como aditivos alimentarios. :

En lo que se refiere al dcido acético, es probable que su sabor dcido
constituya un aviso contra su ingestion en cantidades excesivas.

Se ha demostrado que el dcido fumdrico ocasiona lesiones testiculares
en animales cuando se suministra en dosis elevadas, sobre todo por via
parenteral. Sin embargo, esta observacién no se considerd pertinente
cuando el 4cido fumdrico se emplea Unicamente en pequefias: cantidades
en calidad de agente saporifero.

Los dcidos ldctico y mdlico pueden encontrarse. tanto en la forma p(—)
como en la L(+). Se ha demostrado que, en los nifios pequefios, el enzima
responsable de la conversién de la forma p(—) en la forma L(+) es rela-
tivamente deficiente; por conmsiguiente, el 4cido D(—) ldctico puede ser
téxico en la primera infancia. El Comité recomendd que el dcido D(—)
ldctico no deberia afiadirse a la racién alimenticia de los nifios muy pequefios
y que, para los adultos, deberia restringirse el empleo de las formas D(—)
de los dcidos ldctico y mdlico, segtin se indica en el Apéndice 3 del presente
informe y en las monografias. En el caso del dcido mdlico, existe también
el peligro de contaminacién con dcido maleico, que es una sustancia
téxica. El Comité recomienda que el contenido de dcido maleico del 4cido
mdlico no pase de 0,05 por ciento.

No se disponia de detalles sobre el empleo de dcido glucénico como
aditivo alimentario, por lo que no se tomé nuevamente en consideracion.

El dcido clorhidrico no se considera como sustancia téxica en las
concentraciones utilizadas en la tecnologia de alimentos. En la monografia
se incluye una norma para el dcido clorhidrico como salvaguardia contra
impurezas toxicas. :

En la monografia sobre 4cido ad1plco figuran la norma, la evaluacién
toxicologica y la ingestién diaria admisible para esta sustancia.

El fosfato monocdlcico se emplea en la harina. El Comité no hizo
objeciones sobre su uso, a condicién de que se tuviera en cuenta al fijar
la carga total de calcio y fosfato en la racién. Se ha recomendado un limite
para este ultimo.

Las bases utilizadas en el tratamiento de alimentos se necesitan para
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ajustar el pH. No es probable que las cantidades y concentraciones utili-
zadas tengan alguna significacion toxicoldgica. EI Comité no puso ninguna
restriccion sobre el empleo, como aditivos alimentarios, de las bases que
figuran en la lista, a condicién de que se valore y se considere admisible
la contribucién aportada a la carga de la dieta en sodio, potasio, calcio
y magnesio.

Reevaluacion

Se solicité del Comité que examinara nuevamente un cierto nimero
de sustancias. En el Apéndice 1 figuran las decisiones tomadas. Los detalles
sobre estas sustancias aparecerdn en una publicaciéon que se titulard
« Normas de identidad y de pureza para los aditivos alimentarios y eva-
luacién de su toxicidad: Diversas sustancias antimicrobianas y antioxi-
dantes ».1 Sucesivos Comités mixtos FAO/oMs de expertos en aditivos ali-
mentarios han estudiado repetidas veces muchos aditivos pertenecientes
a estas dos clases de sustancias. En la publicacién antes mencionada
se incluird un cuadro indicando en qué documento pueden encon-
trarse Ja norma y la evaluacidn o reevaluacidn toxicoldgica para cada
sustancia.

En el caso del hidroxitolueno butilado (BHT), hubo una excelente
respuesta a la peticién, en el sexto informe, 2 de informacién adicional
y €l Comité pudo disponer de una gran cantidad de nuevas pruebas publi-
cadas. Después de estudiar estos datos, el Comité recomenddé que el BHT
deberia tratarse de modo andlogo al hidroxianisol butilado (BHA), y que
la ingestién diaria admisible aprobada ya para el BHA deberia aplicarse
ahora para el BHA y para el BHT, que deberian considerarse juntamente
como un grupo de aditivos alimentarios.

Se estdn realizando muchos trabajos ulteriores sobre la hexametilente-
tramina, y se cree que una gran parte de los mismos podrdn estar terminados
aproximadamente para finales de 1966. El Comité recomend6é que no
se tomaran nuevas medidas con respecto al uso, en calidad de aditivo
alimentario, de la hexametilentetramina hasta que pudiera disponerse
de esta informacién adicional. El Comité evaluard esta sustancia tan pronto
como sea posible.

L FAO: Reuniones sobre nutricion, N° 40A; wHo/Food Add./66.29 (en preparacién),
2 Org. mund. Salud. Ser. inf. técn., 1962, 228, 62,
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Se propuso que se aceptara el sorbitol sin indicacién de la ingestién
diaria admisible. El Comité dio su conformidad a esta propuesta. En
consecuencia, se revisa la decision anterior registrada en el séptimo informe.1

Se presentaron nuevas pruebas evidentes sobre didxido de azufre y
sulfitos y se solicité del Comité que examinara nuevamente los limites
propuestos en el sexto informe.2 El Comité estudié esta nueva informacién
y recomendé que los limites propuestos en el sexto informe siguieran
inalterados. En la monografia se dan los detalles referentes a estos nuevos
datos.

De acuerdo con el principio de agrupar los aditivos alimentarios
que son afines desde el punto de vista quimico y toxicoldgico (pdgina 8),
se estudiaron las siguientes sustancias y se agruparon con sustancias
afines: oo

a) p-hidroxibenzoatos de inetilo, etilo y propilo
b) sales de calcio, potasio y sodio del dcido propidnico
¢) 4cido sérbico

d) diéxido de azufre, sulfito sédico, metabisulfito sédico y sulfito
dcido de sodio.

1 Org. mund. Salud. Ser. inf. técn., 1964, 281, 103.
® Org. mund. Salud. Ser. inf. téen., 1962, 228, 141.



S. RECOMENDACIONES A LA FAO Y A LA OMS

La segunda Conferencia mixta FAO/oMs sobre aditivos alimentarios
recomendé que el Comité mixto FA0/oMs de expertos en aditivos alimen-
tarios sirviese como organo consultivo de la Comision del Codex Ali-
mentarius en cuestiones referentes a normas y evaluacién toxicoldgica
de aditivos alimentarios. Es esencial que el Comité se. reina anualmente
con el fin de estar al tanto de los progresos realizados, a través de dicha
Comision, en el Programa de Normas Alimentarias. Para que puedan
revisarse los criterios empleados para fijar ingestiones diarias admisibles,
a la luz de nuevos conocimientos cientificos, en dichas reuniones, la oMs
deberd estudiar nuevamente la convocacién, tan pronto como sea po-
sible, de otra reunién en la que se trate de los procedimientos de inves-
tigacion de los contaminantes de los alimentos y los aditivos alimenta-
rios intencionales, con el fin de establecer su inocuidad para el consumidor.



6. RECOMENDACIONES AL COMITE DEL CODEX SOBRE
ADITIVOS ALIMENTARIOS

El Comité mixto FAO/oMS de expertos en aditivos alimentarios de-
searia que el Comité del Codex sobre aditivos alimentarios estudiase, al
establecer la lista de aditivos alimentarios a estudiar por los futuros
Comités mixtos, si podria recomendar sustancias pertenecientes al mis-
mo grupo (o grupos) de -aditivos alimentarios, mejor que sustancias
pertenecientes a varios grupos diferentes. El grupo (o grupos) recomen-
dado para estudio deberia comprender, si fuera posible, todas las sustan-
cias pertenecientes al mismo (o a los mismos). Esto facilitaria conside-
rablemente el trabajo del Comité mixto FAo/oMs de expertos en aditi-
vos alimentarios. .

Por otra parte, todo aditivo cuyo estudio hubiese sido recomendado
por el Comité del Codex deberia ir acompafiado de datos sobre la justi-
ficacién tecnoldgica y los niveles de empleo en los alimentos a los que
se afiadiese. Si se recomienda un aditivo, se supone que han sido enviados
ya datos biologicos a la oMs y que se ha remitido a la rFA0 informacion
para poder elaborar una norma quimica.



Apéndice 1

INGESTIONES DIARIAS ADMISIBLES PARA EL HOMBRE DE
DIVERSAS SUSTANCIAS ANTIMICROBIANAS Y ANTIOXIDANTES

. ) Limites de ingestion diaria total*
Sustancias estudiadas 'IVarnfas (mglkg de peso corporal)
. . disponibles
Incondicionalmente |Condicianalmente
Acido benzoico ................ Si
Benzoato sédico  .............. Si 20-5 25-10°
Benzoato potasico .............. Si
p-hidroxibenzoato de metilo .... Si
p-hidroxibenzoato de etilo ...... Si 30-2 o827
p-hidroxibenzoato de propilo .... Si
IIJ_ihédroxibenzlogto ldfi butilo .... Si Decision aplazada (pag. 10)
idroxianisol butilado ........... Si
Hidroxitolueno butilado ........ Si % *0-0,5 *0,5-2,0
EDTA disédico ................ Si
EDTA célcico disodico. ... ... Si § *0-1,25 *1,25-2,5
Hexametilentetramina .......... No Decisién aplazada (pag. 17)
Peroxido de hidrégeno ........ Si Decisiéon aplazada (pag. 11)
Propionato cdlcico ............ ‘ Si e .
Propionato potasico ............ No
Propionato sédico .............. Si ¢0-10 | t10-20
Acido propidénico .............. Si s
Sorbato cilcico ................ Si ]
Sorbato potasico .............. Si 70-12,5 712,5-25
Acido sbérbico ................ Si
Sorbitol. ..., Si No limitado
Diodxido de azufre .............. Si
Sulfito sédico .................. Si
Metabisulfito sbédico ............ Si 80-0,35 $0,35-1,5
Metabisulfito potasico .......... Si
Sulfito 4cido de sodio .......... Si 1
ANTIMICROBIANOS PARA CIERTAS
BEBIDAS
Pirocarbonato dietilico Si 0-300
(pag. 11)

' La primera parte de los limites de ingestién diaria admisible ha sido denominada
limite de admisibilidad incondicional. Representa niveles de empleo que son efectivos tecno-
légicamente, por lo menos para algunos fines, y pueden emplearse con seguridad sin mds
asesoramiento técnico. La segunda parte es un limite de admisibilidad condicional. Re-
presenta niveles de empleo que pueden utilizarse con seguridad, pero para los que se
considera conveniente disponer ficilmente de alguna supervision y asesoramiento técnico. -
* Como suma de dcido benzoico y benzoato sédico y potdsico (calculada como 4cido ben-
zoico). - * Como suma de ésteres metilico, etilico y propilico de 4cido p-hidroxibenzoico. -
* Como suma de hidroxitolueno butilado e hidroxianisol butilado. ~ * Como EDTA cil-
cico disédico. Se recomienda el uso de EDTA disédico unicamente para quelacién exacta
de calcio. - ¢ Como suma de 4cido propidnico y propionato de calcio, sodio y potasio (calcu-
lada como 4cido propidnico). - ? Como suma de dcido sérbico y sorbato célcico y potésico
(calculada como 4cido sérbico). - * Como suma de didxido de azufre, sulfito sédico, meta-
bisulfito sédico y potdsico y sulfito dcido de sodio (caleulada como SOa2).



Apéndice 2

NIVELES DE TRATAMIENTO ADMISIBLES PARA ALGUNOS
AGENTES DE TRATAMIENTO DE LAS HARINAS

Sustancias estudiadas Nomfas Niveles de tratamiento .admisibles
. disponibles (en partes por millén)

Cloro. .ot No No hay nivel establecido (pag. 14)
Oxidos de nitrégeno ............ No No hay_nivel establecido (pig. 14)
Peroxidos de acetona .......... Si No hay nivel establecido (pag. 14)
Peréxidos de calcio ............ Si No hay nivel establecido (pig. 15)
Yodato cdlcico ................ 1Si No se recomienda su empleo (pag. 15)
Yodato potdsico .............. 1Si No se recomienda su empleo (pag. 15)
Persulfato aménico ............ Si No hay nivel establecido (pag. 15)
Persﬁifato potésico............ Si No hay nivel establecido (pig. 15)
Azodicarbonamida ............ Si 0-45
Tartrato de estearilo .......... Si 0-500
Estearil-2-lactilato calcico ......

Si

No hay nivel establecido (pag. 15)

' Unicamente ensayos de identificacién.



Apéndice 3

INGESTIONES DIARIAS ADMISIBLES PARA EL HOMBRE DE
DIVERSOS ACIDOS Y BASES

Limites de ingestion diaria total’
Sustancias estudiadas Normas (mglks de peso_corporal)
disponibles :
Incondicionalmente lCondicianaImen!e

AcCIDOS
Acido acético .............ounn Si No limitado
Acido adipico.................. Si 0-5
Fosfato calcico, monobdsico .. .. Si No limitado 2
Acido fumarico ................ Si 0-6 6-10
Acido clorhidrico .............. Si No limitado
Acido pr-lactico .............. Si 30-100
Acido pL-malico .............. Si 40-100
BASES
Carbonatos de amonio, calcio,

magnesio, potasio y sodio .... Si
Carbonatos 4cidos de amonio,

potasio y sodio .............. Si . 5 .
Hidréxidos de amonio, calcio, No limitado (pig. 16)

magnesio, potasio y sodio .... Si
Oxidos de calcio y magnesio .. .. Si

* La primera parte de los limites de ingestion diaria admisible ha sido denominada
limite de admisibilidad incondicional. Representa niveles de empleo que son efectivos tecno-
légicamente, por lo menos para algunos fines, y pueden emplearse con seguridad sin mais
ascsoramiento técnico. La segunda parte es un limite de admisibilidad condicional. Repre-
senta niveles de empleo que pueden utilizarse con seguridad, pero para los que se considera
conveniente disponer facilmente de alguna supervisiéon y asesoramiento técnico. - * Sujeto
a limites de carga de fosforo indicados en el séptimo informe (Org. mund. Salud. Ser. inf.
técn., 1964, 281, 32). - * Se refiere al contenido de dcido D(—)-lactico. - * Se refiere al con-
tenido de 4cido D(—)-malico (véase también pag. 16). - * A condicién de que el empleo
esté de acuerdo con una préctica de fabricacion correcta.
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RELACION ENTRE EL COMITE MIXTO FAO/OMS DE EXPERTOS
EN ADITIVOS ALIMENTARIOS Y LA COMISION DEL CODEX
- ALIMENTARIUS

El Comité mixto FAO/oMS de expertos en aditivos alimentarios estd
constituido por especialistas elegidos por sus conocimientos y experiencia
en el sector de que se trata; actiian como expertos independientes y sus
decisiones se basan Unicamente en consideraciones cientificas. La Comi-
sién del Codex Alimentarius FAO/oMs ! estd compuesta por representan-
tes de los gobiernos de los paises miembros, quienes estdn en relacién
directa con los gobiernos y con los organismos gubernamentales El
objetivo final del Programa de Normas Alimentarias FAO/OMs es conseguir
un acuerdo entre los gobiernos, a través de la Comisién del Codex Ali-
mentarlus, sobre la admisibilidad y uso de alimentos y aditivos alimenta-
rios, con el fin de asegurar la inocuidad para el consumidor y facilitar el
comercio internacional. El Comité FrAo/oms de expertos en aditivos
alimentarios ha venido trabajando durante mds de diez afios sobre la ela-
boraciéon de normas para aditivos alimentarios importantes y sobre la
evaluacién de informacién bioldgica referente a los efectos de estos adi-
tivos alimentarios conducentes a recomendaciones sobre el uso en condi-
ciones de inocuidad. La Comisién del Codex Alimentarius y sus érganos
auxiliares, que existen ya desde 1963, se han convertido ahora en sec-
ciones regulares de la FAO y la oms. Este desarrollo es afortunado, puesto
que contribuird considerablemente a aplicar los consejos cientificos que
se han expuesto en los informes del Comité FAo/oMs de expertos. La Co-
misién del Codex Alimentarius ha establecido un Comité del Codex
sobre aditivos alimentarios, que es de la responsabilidad del Gobierno

1 Comisién del Codex Alimentarius (1965). Informe del Tercer Periodo de Sesio-
nes..., Roma (Alinorm 65/30).
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de los Paises Bajos y funciona bajo la presidencia del Profesor M.J.L.
Dols, quien es asimismo el Presidente ordinario de la Comisién del Co-
dex Alimentarius. El Comité del Codex sobre aditivos alimentarios
aplicard las recomendaciones del Comité FA0/oMs de expertos a los pro-
blemas précticos de alimentos y nutricién en los diversos paises miembros.
Por tanto, el Comité del Codex examinard problemas tales como los
efectos del empleo de los aditivos alimentarios apropiados en diferentes
productos alimenticios, problemas tecnolégicos referentes a la produc-
cién de alimentos o el empleo de aditivos alimentarios de acuerdo con
las recomendaciones del Comité Fao/oms de expertos, la carga total
de aditivos alimentarios individuales o grupos de aditivos alimentarios
y los problemas que puedan surgir en algunos paises como resultado de
desacuerdos de naturaleza legal o sobre la dieta. Cuando el Comité del
Codex sobre aditivos alimentarios haya llegado a tomar decisiones respecto
a la aplicacién de estos datos en la produccién de alimentos y en nutri-
cién, se comunicardn estas decisiones, referentes a tolerancias especi-
ficas para alimentos particulares, al Comité de Productos del Codex apro-
piado y, a su debido tiempo, esta informacién se incluird en las normas
alimentarias pertinentes publicadas por la Comisién del Codex Alimenta-
rius. Se espera también que el Codex Alimentarius contenga los principa-
les detailes sobre cada aditivo alimentario, y éstos se basardn en la in-
formacién proporcionada por el Comité FA0/oMs de expertos. Este pro-
cedimiento para el tratamiento de estas cuestiones ha sido aprobado
por la FAO y por la oMs y estd ya funcionando.

El Comité Fao/oMs de expertos. continuard elaborando normas, eva-
luando datos biolgicos y haciendo recomendaciones sobre las inges-
tiones diarias admisibles para el hombre. Estos datos se publicardn en
informes, como venia haciéndose anteriormente, pero se - transmitirdn
también al Comité del Codex sobre aditivos alimentarios para su cono-
cimiento.

En el pasado, se ha visto que era dificil seleccionar los aditivos ali-
mentarios que merecen mds ser estudiados por el Comité de expertos.
En algunas ocasiones, se han incluido en el programa sustancias de las
que parecia habia poca demanda o de las que la informacién quimica
y bioldgica era inadecuada; en otras ocasiones, nuevos aditivos impor-
tantes, que se habian estudiado a fondo desde el punto de vista cien-
tifico, no figuraban en el programa. La introduccién del Comité del Co-
dex sobre aditivos alimentarios, con su relacién directa con gobiernos
y Organos gubernamentales en cada uno de los paises miembros y a
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través de los mismos, probablemente con las industrias alimenticias y
quimicas de estos paises, hard mds fdcil el determinar qué aditivos ali-
mentarios deben ser estudiados por el Comité Fao/oMs de expertos. Sin
embargo, serd necesario asegurarse de que hay una publicidad adecuada
sobre las actividades de la FAO o la oMs en el campo de las normas sobre
alimentos y sobre €l empleo inocuo de aditivos alimentarios, que se lo-
gra y se mantiene ¢l suficiente contacto con la industria quimica y la de
fabricacién de alimentos en los paises miembros, y que se transmiten
las adecuadas noticias a todos los interesados en la introduccién de un
nuevo aditivo, con el fin de conseguir que toda la informacién esté
disponible en el momento oportuno, preferiblemente en forma de traba-
jos publicados. El Comité Fao/oms de expertos ha publicado ya un con-
siderable niimero de trabajos sobre los aditivos alimentarios mds impor-
tantes. Esto constituye una ventaja, ya que permite al Comité del Codex
sobre aditivos alimentarios continuar aplicando las recomendaciones
contenidas en los informes del Comité FA0/oMs de expertos. Sin embargo,
hay todavia muchos aditivos alimentarios que precisan ser estudiados
por el Comité Fao/oMs de expertos, se introducirdn ademds nuevos aditi-
vos alimentarios y se encontrardn ulteriores aplicaciones para los ya exis-
tentes; es probable que, por éstas y otras razones, haya de necesitarse
con frecuencia una reevaluacién. Por consiguiente, el Comité FAO/OMS
de expertos tiene ante si una gran tarea, y es probable que esta situacion
continie durante muchos afios. En todas sus deliberaciones futuras, serd
de gran importancia que se mantenga la colaboracién mds estrecha posi-
ble entre el Comité FAo/oms de expertos y el Comité del Codex sobre
aditivos alimentarios. El intercambio frecuente de informacién en ambos
sentidos es esencial para un funcionamiento eficaz del procedimiento
que se adopte.
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ESQUEMA DEL PROCEDIMIENTO SEGUIDO PARA
LA ADMISION INTERNACIONAL DE ADITIVOS ALIMENTARIOS
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