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Anexo 3

INTOXICACION ALIMENTARIA PRESUNTA: CUESTIONARIO
Para uso después de desembarcar

Nombre del pasajero o del tripulante .............. .
Clase del pasajero ........... it e
Direccion del contacto (si se conoce) .......... [
Numero y fecha del vuelo ... ... .. ... ... ... . .. ... ...
Aeropuerto de embarque-escalas en transito  .............. ..., ..

Tiempo transcurrido entre la ingestién del altimo alimento y la aparicion
de la enfermedad ............. . e

Resultados de cualquier examen bacteriologico de los alimentos o de las
IMUESETAS .« . oottt e et e e e e e e e e e
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Muestras de cualquier alimento sospechoso que deben conservarse, de
ser posible,y enviarse en hielo seco o en otra forma de refrigeracion a
la direccion siguiente:

Despues de contestar al mayor nimero posible de preguntas, remitase
este formulario a la direccion que antecede.
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Anexo 4

OPERACIONES DE IINSPECCION: MODELO DE LISTA DETALLADA

A. ABASTECIMIENTO DE AERONAVES 4

Emplazamiento (inclusive distancia des- Fecha de la inspeccion:
de el aeropuerto, si hubiere lugar):
Hora:
Abastecedor: Direccion:
Director: Contacto (nombre de la

persona y titulo):

Articulos:

Agua: Leche y productos lacteos :
Marisco: Otros alimentos perecederos:

SENALESE CON UNA X LA EXISTENCIA DE DEFECTOS
(Especifiquense los defectos y las rectificaciones propuestas
en la seccion «Comentarios y recomendaciones»)

ESTRUCTURAS
Suelos: ,
Faciles de limpiar, lisos, en buen estado de conservacion [
Con inclinacion para desagiie, si se usa ese sistema O
Limpios . . . . . . . . . .. ... O
Limpieza sin levantamiento de polvo . [
Limpieza cuando hay menos alimentos expuestos (]
Paredes y techos:
Colores claros, limpios, en buen estado de conservacion O
Paredes lisas y lavables hasta la altura en que pueden salpi-
Carse. . . . . . . . e .o oo..o.. 4

a Para los establecimientos abastecedores de aeropuertos puede utilizarse una lista analoga de operaciones de ins-
peccion.
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Puertas y ventanas:

Limpias

Protegidas eﬁcazmente contra msectos (0 dotadas de dlSpOSl-
tivos para repeler insectos)

Abertura hacia afuera, puertas de cierre automatico

Iuminacién: )
400 lux (minimo) sobre las superficies empleadas para traba-
jar .
200 lux (mlmmo) en las despensas .
Accesorios limpios y en buen estado de conservacion

Ventilacion:
Pocos olores y condensacion en todas. las camaras

Extractores de aire. ventiladores y otros tipos de equipo eﬁcaz
y limpio . ..

151

Oooo o0

O

ASEOS

Adecuados y con buen emplazamiento

Iluminacién satisfactoria y ventilacién exterior .
Limpios, en buen estado de conservacién y sin moscas
Puertas automaticas y bien ajustadas

Antecamara ventilada .

Letreros para recomendar el lavado de manos

OoCooooo

ABASTECIMIENTO DE AGUA

Aprobado. por la administracion sanitaria nacional
De fécil acceso, suficiente y a presion
Instalaciones de fontaneria satisfactorias

Oonod

EMPLEADOS

Condiciones generales de higiene:
Cabinas para mudarse y duchas .. ..
Batas limpias, utilizadas exclusivamente para servir
Limpieza de manos y ufas

Prohibicion de escupir y fumar en 103 locaIes de preparacion
o envasado de alimentos

Letreros de «Na fumar»

OO DOogoo
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Lavabos:
Adecuados y con buen emplazamiento O
Agua caliente y fria en todo momento O
Jabon bactericida, cepillos de unas, toailas 1nd1v1dud1es (o ge-
neradores de aire caliente para secado de manos debida-
mente instalados) . . O
Limpios y en buen estado de conservacion 1
Lavado de manos tras utilizacion de los aseos . O
Letreros indicadores de la conveniencia del lavado de ma-
nos |
Precauciores profilacticas:
Reconocimiento médico adecuado . ]
Inexistencia de casos recientes de enfermedades transmlslbles
e infecciones gastrointestinales entre el personal
Disponibilidad de vendas y esparadrapos impermeables para
cortes, abrasiones, etc. A . . [
Varios:
Recipientes para ropa sucia, batas y delantales O
Establecimientos no utilizados para fines domésticos |
EQUIPO Y UTENSILIOS
Forma, fabricacion y estado de conservacion:
Limpieza y escurrido faciles, lisos y fabricacion con materiales
adecuados tl
En buen estado de conservacion, sin Juntas ablertas corrosion,
roturas, grietas o desportillados
Limpieza:
Carritos de alimentos, estanterias, mesas, tablas de cocina, re-
frigeradores, guardabandejas, fregaderos, méquinas lavapla-
tos, etc., en buen estado de limpieza .. .. O
Lavado completo de utensilios después de cada uso [
Lavado completo de recipientes para bebidas después de cada
WSO « + v e e e e e e e e e e e e e ...
Empleo de detergentes adecuados vy en la concentracion debi-
da . . 1
Cambio frecuente del agua de fregar . O
Empleo de métodos satisfactorios para el secado de utensmos
(por ejemplo, debe evitarse el uso de pafos, de ser posi-
ble) L. . A ]
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Eliminacion de tazas, platos, cucharillas, pajas, etc. para un

153

solo uso, después de su empleo O
No utilizacion de estropajos metalicos O
Métodos -de lavado:
Lavado de utensilios con soluciones detergentes a 60—70 °C
(140-160 °F) y enjuagado en agua limpia a 82 °C (180 °F) o}
por otro método aprobado .. O
Tratamiento de los utensilios de gran tamano con vapor, agua
hirviendo o por otro. método aprobado .o O
Instalaciones adecuadas para lavar platos .o O
Uso de termometros, cestas de alambre, etc., de ser necesa-
rio O
Magquinas lavaplatoes:
Modelo satisfactorio, con rociadores desmontables o de facil
acceso para limpieza [l
Utilizacion adecuada . . O
Empleo de detergentes adecuados, eﬁcaces y en la concentra-
cion debida O
Lavado con agua a 60 °C aprox1madamente (140 °F) ]
Enjuagado final con agua a 82°C (180 °F), como minimo O
Termometro para el agua de enjuagado O
Despensa y manipulacion de alimentos:
Despensas adecuadas, a cierta altura del suelo, protegidas con-
tra moscas, polvo, suciedad, salpicaduras, etc [
Espacio limpio y colocacion de utensilios en forma mvemda
0, de ser posible, cubiertos . O
Depésito de los recxplentes para b€blddS en lugares adecua-
dos . . . O
Espitas debldamente manejadas y prolegxdas tl
Abstencion de mampular las superﬁaes en contacto con los
alimentos . . O
Revestimiento interior de estanterias y cajones con matenal no
poroso O
Utensilios para un solo uso: compra en cajas con proteccmn
sanitaria y almacenamiento y manipulacion adecuados O
ALIMENTOS Y BEBIDAS
Congelacion y refrigeracion:
Congelacion a chorro :
Termoémetros en buen estado de funmonamlento O
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Congelacion rapida
Termometros en buen estado de funcionamiento

Empleo de un sistema de rotacioén de los productos almacena-

dos’

Refrigeracion

Conservacion de alimentos o bebidas perecederos a 4 °C (40 °F)
o temperaturas inferiores

Refrigeradores (excepto grupos de congelacxon) dotados de ter-
mometros en la zona menos fria; separacion entre los ali-
mentos crudos y los preparados .

Mantenimiento de los alimentos perecederos y envasados para
consumo en vuelo a 4°C (40 °F) o temperaturas inferiores,
salvo en caso de que se destinen al consumo inmediato

Ultilizacién de hielo preparado adecuadamente
Conservacion del hielo por métodos aprobados

Salubridad:

Alimentos limpios y con poco desperdicio
Preparacién inocua para consumo humano .
Verificacion del pH de ciertos alimentos, como la mayonesa

Seleccion e indicacion del origen de los alimentos (por ejemplo,
leche pasteurizada, marisco, etc.)

Tratamiento de las ensaladas

Preparacion de comidas distintas para dlferentes mnembros de
la tripulaciéon

No utilizaciéon en ninguna forma de ahmentos ya serv1dos

Almacenamiento y proteccion:

Almacenamiento en despensas a cierta distancia del suelo en
Zzonas no inundables

Almacenamiento en lugares donde no haya goteras

Sistema de rotacion en el uso de los alimentos almacena-
dos

Recipientes para ahmentos y bebldas tapados excepto durante
la preparacion y el servicio

Contacto manual minimo con ahmentos y bebldas
Adopcién de medidas preventivas de contaminacion cruzada

Prohibicion de tener pajaros u otros animales en los sectores
dedicados a despensa

Locales protegidos contra las ratas

Adopciéon de medidas contra roedores, moscas, cucarachas
etc.

ERERE

o0 oo ood

O 00 Oooog O oo
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ALMACENAMIENTO Y EVACUACION DE RESIDUOS

Evacuacion de basuras por trituracion o dep051to en re01p1entes
adecuados

Mantenimiento de las basuras en sectores dotados de un sis-
tema de desagiie, impermeabilizados y limpios

Empleo de recipientes con tapa, de materiales duraderos, es-
tancos € inaccesibles a las ratas

Vaciado frecuente y lavado de los recxplentes

Disponibilidad de agua a presion para lavado de los re01p1en-
tes S

Disponibilidad de agua cahente y vapor .

Sistema bien instalado para impedir la aspiracion en el sentldo
inverso al del vaciado . . . . .

Evacuacion de desechos liquidos en la red pubhca de alcanta-
rillado o por otro método aprobado .

Desaglie del equipo para alimento y bebidas no conectado d1-
rectamente a la red de alcantarillado

o o o oo oo oo as

TRANSPORTE DE ALIMENTOS A LAS AERONAVES

O

Limpieza de los vehiculos de transporte . . . .

Regulamon de la temperatura durante el transporte, de ser ne-
cesario . . . . . . . e i ... ..... O

COMENTARIOS Y RECOMENDACIONES:

Nombre y titulo del oficial de inspeccion

Firma
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B. ZONA DE SERVICIO DE LAS COMPANIAS AEREAS ¢

Aeropuerto: Emplazamiento:

Servicio de las companias aéreas: Fecha de la inspeccion:

Contacto Fuente de abastecimiento
(nombre de la persona y titulo): de agua:

_SENALESE CON UNA X LA EXISTENCIA DE DEFECTOS

(Especifiquense los defectos y las rectificaciones propuestas en la seccion

«Comentarios y recomendaciones»)

ABASTECIMIENTO DE AGUA

Sistema de abastecimiento de agua:
Inexistencia de conexiones cruzadas
Inexistencia de conexiones con efecto asplrame
Presion adecuada

Toma de muestras y anahsls por metodos sanstactorlos y con -

la frecuencia adecuada . . . . . . . . . ...

Bocas de toma de agua:

Emplazamiento satisfactorio .
Tipo aceptable y buen estado de conservacion
Empleo para fines aceptables exclusivamente

Sistema de empalme rapido (0 conexion permanente de man-
gueras, reforzada con estopa)

Bocas de salida inclinadas hacia abajo u horlzontales
Superficie de desagiie adecuada

Receptaculos o pozos para bocas de toma de agua adecuados
y en un estado de conservacion que impida inundaciones y
cria de mosquitos

Mangueras:
De material adecuado. lisas y sin grietas
Sistemas de empalme rapidos, de ser necesario

Proteccion satisfactoria de la boquilla
Proteccion y depésito adecuados de las mangueras

@ Con exclusion de los elementos relacionados en la session A.

O OoOoad

ooo ooo

O

ooOonoo
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Manipulacion adecuada y enjuague de las mangueras antes de
utilizarlas . .

Boquillas de tamarfo y forma dlstmtos a los de las conexiones
para desechos

O

O

Vehiculos para el transporte de agua:
Material liso, de buen calibre v resistente a la corrosion

Completamente cerrado, desde la boca de carga hasta la de
descarga

Orificios de ventllamon (en caso de ex1st1r) debtdamente pro-
tegidos .

Posibilidad de desague completo .
Bocas de carga y de descarga en posicion Vertlcal

Bocas de carga y de descarga con tapa o cierres de seguri-
dad

Indicacion del contemdo en los coches cisterna
Sistema de empalme rapido, de ser necesario

Deposito de la manguera en lugar adecuado, cuando se trans-
porta en otro vehiculo

Sistema satisfactorio para transvasar el agua

oo Oooo oo g o

EVACUACION DE DESECHOS

Manipulacion de desechos de los inodoros:
Evacuacion de desechos a cargo de personal que no manipule
agua ni alimentos .
Indicacion del uso en los tanques de recogldd 0 de lavado

Disponibilidad de equipo para lavado de tanques de retencion
(sin conexion directa al sistema de abastecimiento de
agua) . .

Inodoros portatiles Cerrados 0 tapados durante el transporte al
sector de evacuacion .

. Utilizacién de liquidos adecuados para modoros de aeronave

Vaciado de inodoros sin riesgo de derrame

OO

ooo O

Evacuacion del contenido de los inodoros:
Separacién entre la zona de servicios de evacuacion y la de
servicios de alimentos y bebidas .
Evacuacion satisfactoria del contenido de los 1nodoros

Dispositivos para limpieza de inodoros o tanques portatiles, to-
talmente cerrados y protegidos contra las moscas

Suelos lisos, impermeables ¢ inclinados para desagiie
Local limpio y en buen estado de conservacion

oo oo
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Agua a presion adecuada .
Disponibilidad de agua caliente o vapor

Sistema eficaz y bien instalado para impedir el efecto de 51fon
en sentido inverso a la descarga

Vaciado y limpieza inmediatos de los inodoros portdtlles una
vez extraidos de la aeronave

Vaciado y lavado frecuentes de los vehlculos destmados a este
servicio

Depésito satnsfactono de modoros portatlles llmplos

Manipulacion, depésito y evacuacion de desperdicios de aeronaves:

Manipulacion adecuada de los desperdicios
Uso de recipientes bien tapados
Vaciado frecuente de los recipientes

Separacion entre el lugar de limpieza de los receptaculos y el
de limpieza de inodoros

Deposito adecuado de los recepta(,ulos en lugar dlstmto del
destinado a los inodoros portatiles

Manipulacion y evacuacion adecuadas de las bolsas para casos
de mareo
Recogida y evacuacion de desechos:

Recogida satisfactoria de desechos
Evacuacion satisfactoria de desechos

oo o o oo

o o o ofoog

mEn

EMPLEADOS

Servicios de aseo:
Inodoros. armarios y lavabos adecuados, con buen emplaza-
miento y separados entre si .
Buen estado de limpieza y conservacion

Jabon bactericida, toallas, cepillos de unas y agua suﬁcxente
en los lavabos

Letreros indicadores de la conveniencia del lavado de ma-
nos
Precauciones profilacticas:

Reconocimiento médico adecuado del personal del servicio de
abastecimiento de agua

O O 0o
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COMENTARIOS Y RECOMENDACIONES:

Nombre y titulo del oficial de inspeccion

Firma

C. INFORME SOBRE MEDIDAS DE LUCHA ANTIVECTORIAL
EN LOS AEROPUERTOS

Prevalencia de enfermedades transmiti- ;Esta el aeropuerto en
das por insectos en la zona: una zona de infestacion
o receptividad amarilica

o cerca de ella?

Existencia de criaderos:

Métodos de tucha empleados en el aeropuerto y eficacia de los mis-
mos:

Métodos de lucha empleados en las cercanias del aeropuerto y efi-
cacia de los mismos:

Proteccion contra mosquitos de todos los edificios, de ser necesario:

Desinsectacion de la zona de aparcamiento (métodos, materiales, fre-
cuencia y eficacia):

Desinsectacion de la aeronave (métodos, materiales, frecuencia y efi-
cacia):
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El equipo siguente se necesita sélo en casos especiales

Equipo a mano o disponible para desinsectacion de sospechosos,
caso de ser necesario:

Equipo a mano o disponible para desinsectacion de equipajes y ves-
tidos, caso de ser necesario:

Material a mano o disponible para obtencion y envio de muestras
al laboratorio bacteriologico, caso de ser necesario:

Equipo a mano o disponible para desinfeccion de equipajes, vestidos
y ropa de cama, caso de ser necesario:

Equipo para destruccion de roedores en los aeropuertos y para des-
ratizacion de aeronaves:

COMENTARIOS Y RECOMENDACIONES:

Nombre y titulo del oficial de inspeccion

Firma
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D. ALOJAMIENTO EN HOTELES

Los hoteles escogidos por las compadias aéreas para pasajeros y
miembros de la tripulacion han de ser limpios, seguros y confortables;
ademas facilitardn agua y alimentos inocuos y salubres, de calidad ana-
loga a la recomendada en este Manual.

La inspeccion de cocinas se efectuara de modo andlogo al indicado
en la seccion A. También se procederd a la inspeccion de restaurantes,
bares, salas de estar y dormitorios (inclusive cuartos de bafio) para ve-
rificar su estado de limpieza y saber si estan exentos de insectos o mias-
mas. Se examinard el agua potable, inclusive la de las jarras y botellas
de los dormitorios, y se determinara su grado de pureza.
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Anexo 5

MODELO PROPUESTO PARA INFORMES SOBRE LA
CALIDAD DEL AGUA POTABLE SUMINISTRADA
ET LOS AEROPUERTOS INTERNACIONALES

Deben registrarse, a efectos de referencia permanente, los siguientes
datos minimos sobre las muestras de agua tomadas por las autoridades
sanitarias u otros organismos de salud publica en las bocas de agua po-
table frecuentemente utilizadas o accesibles del aeropuerto o de la aero-
nave. Debe haber, por cada aeropuerto internacional un informe que in-
cluya datos sobre las muestras tomadas en diferentes instalaciones de la
misma zona del aeropuerto alimentadas por un sistema comuin de abas-
tecimiento de agua. Si el agua se suministra por diversos sistemas a dis-
tintas partes de una zona del aeropuerto, deberd prepararse un informe
sobre cada sistema. Todas las muestras de agua habrin de examinarse
en un laboratorio oficialmente reconocido.

Punto

1. Nombre y ubicacion del aeropuerto e identificacion de
los sistemas de agua a que se refiere el presente infor-
me .

2. Numero de empleados habitualmente presentes

3. Numero de personas de paso (tripulaciones y pasajeros)
que utilizaron la instalacién durante los ultimos 12
meses

punto 3

4. Poblacion media diaria atendida (punto 2 + 365

Calidad bacteriologica

5. Intervalo maximo entre dos tomas sucesivas de mues-
tras para analisis bacteriologico en los ltimos 12 me-
ses

6. Naimero minimo de muestras tomadas para andlisis
bacteriologico en un mes cualquiera de los dltimos 12
meses

7. Numero de muestras tomadas' para analisis bacteriolo-
gico durante los ultimos 12 meses
Numero de muestras sin gérmenes coliformes

100 x punto 8

i punto 7
10. Numero de muestras con Escherichia coli en 100 ml

9. Porcentaje de muestras satisfactorias (
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11. Niimero de muestras con mas de 10 gérmenes colifor-
mes por 100 ml

12. Numero de veces que se detectaron gérmenes colifor-
mes en 2 muestras sucesivas de 100 ml

Calidad quimica

13. Intervalo maximo entre dos tomas sucesivas de mues-
tras para andlisis quimico durante los ultimos 12
meses:

a) Andlisis quimicos ordinarios
b) Analisis quimico completo
¢) Andlisis para la deteccion de sustancias toxicas

Concentraciones méaximas de las siguientes sustancias (en mg/I) notifi-
c_ac!ias en cualquier momento y sobre cualquier muestra durante el pe-
riodo:

14.  Arsénico (en As)

15. Cadmio (en Cd)

16. Cianuro (en CN)

17. Plomo (en Pb)

18.  Mercurio (en Hg)

19.  Selenio (en Se)

Notas aclaratorias

En los parrafos siguientes, los nimeros de seccion citados correspon-
den a las Normas internacionales para el agua potable (34) y los puntos a
los enumerados en el presente anexo para registrar la calidad del agua
potable en los aeropuertos internacionales.

Con objeto de respetar las Normas internacionales para el agua potable,
deberan cumplirse las siguientes condiciones minimas:

Analisis bacteriologico

1) Cuando se trate de muestras tomadas para andlisis bacteriolégico
en el sistema de distribucion, los intervalos maximos entre tomas suce-
sivas de muestras (punto 5) y el numero minimo de muestras exami-
nadas cada mes (punto 6) deben relacionarse con la poblacion media
(punto 4) del siguiente modo (seccion 7.1.1.1, cuadro 6):
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Poblacion abastecida i Intervalo Numero minimo de
MAaximo muestras por mes
entre romas
sucesivas

Menos de 20 000 habitantes 1 mes

20000 a 50000 habitantes 2 semanas éog(l)uizttr)?m%c;;scada

50 001 a 100000 habitantes 4 dias

Mis de 100 000 habitantes 1 dia 1 muestra por cada

10 000 habitantes

Agua del sistema de distribucion

2) En el curso del ano, el 95% de las muestras no deben contener nin-
gun germen coliforme en 100 ml (seccion 2.3.1.2). ‘

3) Ninguna muestra ha de contener Escherichia coli en 100 ml (seccién
2.3.1.2).

4) Ninguna muestra ha de contener mas de 10 gérmenes coliformes
por 100 ml (seccion 2.3.1.2).

5) En nigun caso han de hallarse gérmenes coliformes en 100 ml de
2 muestras consecutivas (seccion 2.3.1.2).

Analisis quimico

6) Cuando se trate de muestras tomadas para analisis quimicos or-
dinarios del agua del sistema de distribucion, el intervalo maximo entre
dos tomas sucesivas (punto 13a)) debe relacionarse con la poblacion me-
dia (punto 4) del siguiente modo (seccion 7.5.1):

Poblacion abastecida . Intervalo maximo entre
tomas sucesivas

Hasta 50 000 habitantes 6 meses

Mas de 50000 habitantes- 1 mes

7) Se recomienda el andlisis para detectar sustancias toxicas (punto
13¢)) por lo menos una vez al ano (seccion 7.5.1). A continuacion se in-
dican los limites provisionales para las sustancias toxicas en el agua po-
table (seccion 6.2, cuadro 1):

Punto 14 Arsénico (en As) — 0,05 mg/1
Punto 15 Cadmio (en Cd) — 0,01 mg/1
Punto 16 Cianuro (en CN) — 0,05 mg/!1
Punto 17 Plomo (en Pb) — 0,1 mg/l
Punto 18 Mercurio (en Hg) — 0,001 mg/1
Punto 19 Selenio (en Se) — 0,01 mg/1

8) Debe procederse una vez al ano a un analisis quimico completo
(punto 135)) de todas las bocas de agua utilizadas o accesibles.
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Instrucciones para la cloracion con soluciones
concentradas de cloro

1) Limpiese a fondo el interior del tanque con un cepillo y aclarese.

2) Disuélvase el producto quimico en un cubo (no mas de 100 g
(3,5 onz.) de hipoclorito célcico o cloruro caicico por cubo de agua).

3) Llénese a medias el dep0sito con agua y viértase dentro la solu-
cion; terminese de llenar el depdsito con agua.

4) Déjese el agua clorada en el depoésito 12 horas por lo menos. Esta
agua no debe utilizarse para el consumo.

5) Vaciese por completo el tanque y déjese ir el agua.

6) Aclarese el deposito con agua potable por la junta de la vélvula.

Nota: Como la concentracion de cloro activo es mas alta con valores
mas bajos de pH, es importante que el pH de las soluciones desinfec-
tantes se mantenga en los limites de 5 a 6.5.

7
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Anexo 7

PROPUESTA DE DISPOSICIONES ADMINISTRATIVAS
NACIONALES NECESARIAS PARA LA BUENA APLICACION DE
LAS MEDIDAS DE HIGIENE Y SANIDAD EN LOS AEROPUERTOS

1) Todos los gobiernos deben cerciorarse de que su legislacion nacio-
nal prevé el pleno cumplimiento de las medidas de higiene y sanidad
enumeradas en el presente manual.

2) En cada pais, los organismos oficiales nacionales o locales deben
tener facultades uniformes en todo el territorio nacional para velar por
la aplicacion de esas medidas. En todo lo posible, y con cierto margen
para tomar en cuenta las condiciones locales, los organismos interesados
deben aplicar de modo uniforme cada parte de la legislacion.

3) Cada organismo responsable de un aeropuerto debe estar en con-
diciones de ejercer su autoridad en toda la zona geografica del mismo.
No es aconsejable que la zona se divida en secciones ni que la jurisdic-
cion se distribuya entre diferentes organismos. -

4) Si, a efectos de administracion v aplicacién, las responsabilidades
se dividen entre organismos nacionales, regionales y locales, al organis-
mo nacional corresponde establecer un sistema adecuado de comunica-
cion y delimitar claramente la competencia de cada autoridad.

5) Los organismos locales deben ocuparse de la vigilancia e inspec-
cion cotidianas de las normas de sanidad e higiene. Con objeto de que
esos organismos estén debidamente facultados para exigir la aplicacion
de dichas normas, la legislacion nacional ha de ser suficientemente com-
pleta y abarcar todas las medidas administrativas, médicas, de veterinaria
y de saneamiento propugnadas en €l presente manual.

Las leyes deben ademas facultar al organismo local para que participe
en la educacion sanitaria y en la formacion del personal empleado por
los aeropuertos, las companias de navegacion aérea y toda otra empresa
comercial relacionada con el abastecimiento de productos alimenticios y
agua potable destinados a los pasajeros, las tripulaciones, el personal de
tierra y el publico que visita el aeropuerto.
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D. A. Aston, Oficial Técnico, (Higiene de los Alimentos), Veterina-
ria de Salud Publica, Division de Enfermedades Transmisibles,
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Enfermedades Transmisibles, Division de Enfermedades Transmisi-
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Abastecimiento, véase Servicio de abasteci-
miento
Acido cianhidrico, fumigacion en las aero-
naves, para la eliminacion de cucara-
chas, 131
para la lucha contra los roedores, 131
Administracion sanitaria, definicion en el
Reglamento Sanitario Internacional, 14
delegacion de poder legislativo para garan-
tizar la higiene de los aeropuertos,
167
responsabilidades, en la desinfeccion de
acropuertos, 110
en la evacuacion de desechos sdlidos
- en los aeropuertos, 103
en la evacuacion de excretas de los ser-
vicios de aseo de los aeropucrios,
97
en la higiene del servicio de abasteci-
miento de los aeropuertos. 67
en la lucha antivectorial en el trafico
acreo internacionat, 132-133
en la manipulacion de la carga de las
aeronaves, 117
en los suministros de agua para el
transporte aéreo, 83
Aedes, lucha contra, en los aeropuertos, 120
Aeronaves, evacuacion de desechos liqui-
dos, 92-97
limpicza a bordo, 104-110
lucha antivectorial en las, 124-131

peligro de bandadas de pajaros para las. -

97, 101-102
peligro para el funcionamiento por mor-
deduras de roedores, 131
Aeropuertos, emplazamiento, aspectos sani-
tarios, 14
lucha antivectorial, 31, 119-124
manipulacién de animales para el trans-
porte, 115
Aerosoles desodorantes, distribuidores para
desinsectacion «con las calzas quita-
das», 126
uso en el transporte aéreo de animales,
114, 115
Agentes etiologicos, derrame a bordo, medi-
das de desinfeccion, 109-110
Agua de las aeronaves, cantidad transporta-
da, 70
conduccion desde el depdsito de aprovi-
sionamiento, 74-77, 165-166
elementos del sistema y desinfeccion, 80-
82, 108-109
medidas de tratamiento, 77-80
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prevencion de la contaminacion, 75-82,
165-166
vigilancia, 71, 162-164
Agua de los aeropuertos, fuentes de agua
potable, normas, 73, 87
muestreo, 72-73, 162-164
prevencion de la contaminacion, 71-74,
162-164
Agua potable, normas internacionales para
el, 71, 72
véase también Agua de las aeronaves;
Agua de los aeropuertos
Alacenas de los locales del servicio de abas-
tecimiento, normas, 33
Alimentos, almacenamiento, 54-56
productos no perecederos, 54
productos perecederos, - 54-56
calidad microbiologica, necesidad para el
analisis de muestras, 24-25
locales, véase Servicio de abastecimiento,
locales
maquinas vendedoras, normas de higiene,
28
normas para el muestreo, 23-25
normas para la preparacion, 38-42
origen de los, y vigilancia de la calidad,
22-25
transporte aéreo, 115-116
Alimentos a bordo, autoservicio de comidas,
riesgos posibles, 63
descarga y evacuacion de restos, 63-66
higiene. principios generales 57-66
hornos empleados, 57-60
servicio doble o para vuelos de ida y vuel-
ta, control de la temperatura, 62-63
véase también Alimentos para el vuelo
Alimentos para consumo en ticrra, separa-
cion de los destinados al consumo en
vuelo. 27
Alimentos para el vuelo, separacion de los
destinados al consumo en tierra, 27
vehiculos para el transporte, 56-57
véase también Alimentos a bordo
Almacenamiento, alimentos, normas, 33, 34
productos no perecederos, 54
productos perecederos, 54-56
basuras. en los locales del servicio de
abastecimiento, normas, 34
desechos sdlidos, en las aeronaves, 99-100
en tierra, 99
restos de alimentos para utilizacidn como
piensos, 66
Almacenamiento en congeladores, normas
para la temperatura, 55-56
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Almacenamiento en congeladores (continua-
cion)
véase rambién Refnigeracion. instalaciones
Almacenamiento en frio, normas para la
temperatura, 34-55
vease también Refngeracion, instalaciones
Amibiasis, caracteristicas, 144-145
Analisis bacteriologico de los suministros de
agua dc las aeronaves, 72, 162-163, 164
Analisis quimico de los suministros de agua
de los aeropuertos, frecuencia, 163, 164
Animales, domésticos, exclusion de los lo-
cales del servicio de alimentacion, 32
manipulacion en los aeropuertos, 115
Reglamento de la Asociacion de Trans-
porte Aéreo Internacional, 113
restos de comidas utilizados como pien-
sos, 66
transporte en aeronaves, 113-113
Anofelinos, lucha contra los, en los aero-
- puertos, 120-121
Aparatos de cocina, instalacion en los loca-
les del servicio de abastecimiento, 33
véase tambien Hornos
Armarios para enfriar comidas, moviles, 356
Articulos sujetos a restricciones, reglamen-
to de la Asociacion de Transporte Aé-
reo Internacional, 116
Asamblea Mundial de la Salud, resoluciones
sobre higiene en ¢l trafico internacional,
9-10
Asociacion de Transporte Aéreo Internacio-
nal, comité médico consultivo, reperto-
rio de normas practicas de higiene de
los alimentos, 12-13
reglamento sobre animales vivos, 113
reglamento sobre articulos sujetos a res-
tricciones, 116
Autoridad sanitaria, definicion en el Regla-
‘mento Sanitario Internacional, 14
delegacion de poder legislativo para garan-
tizar la higiene de los aeropuertos,
167 )
responsabilidades, en la desinfeccion de
aeronaves, 110
en la evacuacion de desechos solidos en
los aeropuertos, 103
en la evacuacion de excretas de los re-
tretes de aeronaves, 98
en la higiene del servicio de abasteci-
miento de los aeropuertos, 68
en la lucha antivectorial en el trafico
internacional, 133

en los suministros de agua para el
transporte aéreo, 83
Autoridades del aeropuerto, funcion. en el
mantenimiento de la higicne de los ali-
mentos, 68 ‘
en la instalaciéon y el mantenimiento de
los servicios de aseo en los aero-
puertos, 98
en la provision de receptaculos para la
evacuacion de excretas en los aero-
puertos, 103
responsabilidades, en el suministro de
agua para el trafico aéreo, 83
en cl tratamiento de desechos solidos
en los aeropuertos, 103
en la evacuacion de desechos solidos de
los retretes para el trafico aéreo, 98
en la lucha antivectorial en los aero-
puertos, 133
en la previson de locales para animales,
117
Autoservicio de comidas, riesgos, 63

Bacillus cereus, infeccion de alimentos por,
caracteristicas, 20-21, 21-22, 143-144
Bacterias, proliferacion de, relacion con la

elaboracion y la temperatura de los ali-
mentos, 38-39
Basuras, almacenamiento en los locales del
servicio de abastecimiento, 34
vertederos cercanos a las pistas de los ae-
ropuertos, atraccion de pajaros, 97,
101-102
véase también Desechos, solidos; Restos
de alimentos
Bendiocarb, empleo en la eliminacion de cu-
carachas en las cocinas de las aerona-
ves, 130
Betapropiolactona, empleo en la limpieza de
aeronaves en caso de derrame de agen-
tes etiologicos, 109-110
Botulismo, caracteristicas, 21, 142-143
Bromuro de metilo, fumigacion para la eli-
minacion de cucarachas en las aerona-
ves, 130

Cacerolas, normas para el lavado, 32

«Calzas quitadas», desinsectacion con las,
125-127

Camaras frigorificas, en los locales del ser-
vicio de abastecimiento, instalacién y
temperatura, 33, 40, 55

Capacitacion del personal de los servicios de
alimentacion, 36-38
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Carboxido, empleo en la limpieza de aerona-
ves en caso de derrame de agentes etio-
logicos, 109

Carga, dispositivos de, 110

empleo del sistema de contenedores, 110-
113

transporte de alimentos, 115-116

transporte de animales, 113-115

Carne, importancia de la inspeccion en’la
lucha contra las parasitosis, 22

Cloracion, de los suministros de agua des-
tinada a las aeronaves, 77-80

de los vehiculos-cisterna, 76-77, 165-166
del sistema de suministro de agua a bor-
“do, 80-81

Cloramina, para el tratamiento del agua des-
tinada a las acronaves, 77-78

Clorinadores para el agua destinada a las ae-
ronaves, fijos, con cloro gaseoso. 79-80

portdtiles, 78-79
Cloro residual, efectos en el sabor del agua,
- 78, 80
en la desinfeccion de los vehiculos-cis-
terna, 76

Clostridium botulinum, 21

Clostridium perfringens (C. welchii), intoxica-
cioén alimentaria por, caracteristicas, 21.
140-141

Cocinas, eliminacién de cucarachas, 129-130

problemas de limpieza, 106-107
vease también Servicio de abastecimiento,
locales

Colera, caracteristicas, 22, 137

casos a bordo, medidas de desinfeccion,
108

Reglamento Saniiario Internacional, 17,
68, 83. 98

Comidas, autoservicio de, riesgos. 63

de la tripulacion, necesidad de comidas
diferentes para pilotos y copilotos, 61

véase también Servicio de abastecimiento

Comisién Internacional sobre Especificacio-
nes Microbiologicas para Alimentos, 23

Comité de Vigilancia Internacional de En-
fermedades Transmisibles, 9, 128

Compartimientos de las aeronaves, trans-
porte de animales en, 113-115

Congeladores, véase Almacenamiento en
congeladores

Consejo Ejecutivo de la Organizacion Mun-
dial de la Salud, resoluciones sobre hi-
giene en el trafico internacional, 9-10

Contaminacion, de los alimentos, preven-
cion, 42-51
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riesgos de infeccion cruzada entre ali-
mentos crudos y cocidos, 22, .23,
41-42
del agua de las aeronaves, prevencion, 75-
82, 165-166
del agua de los aeropuertos, prevencion,
71-74. 162-164
Contaminantes quimicos, posible influencia
en las intoxicaciones alimentarias, 22
Contenedores, transporte de carga en, 112-
113
Cucarachas, eliminacion en las aeronaves,
129-131
Cuestionarios para pasajeros enfermos a
bordo. 61-62, 147-149
Cysticercus bovis, medidas de lucha contra,
22

DDT, pulverizaciones para la eliminacion de
moscas en los aeropuertos, 121
Desaglie, normas, locales del scrvicio de
abastecimiento, 34
servicios de asco de los aeropuertos, 85
Desechos, alimenticios, véase Restos de ali-
mentos
liquidos, de las aeronaves, evacuacion, 92-
97
solidos, almacenamiento en las aeronaves,
99-100
almacenamiento en tierra, 99
recogida, transporte y evacuacion, 100-
102
toxicos, normas especiales para la evacua-
cién, 102
véase también Basuras
Desinfeccion, de las aeronaves, en caso de
transporte de un pasajero enfermo, 108-
110
de los retretes de las aeronaves, 91-92
de los sistemas de suministro de agua a
bordo, 82
de los vehiculos-cisterna, 76, 165-166
Desinsectacion, de aeronaves, 124-130
de aeropuertos, 31, 119-124
de los locales del servicio de abasteci-
miento, 31
Desinsectacion con vapores durante el vue-
lo. 127-129
Desodorantes, empleo en el transporte aéreo
de animales, 114, 115
Despegue, desinsectacion antes del, véase
«Calzas quitadas», desinsectacion con
las
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Desratizacion, véase Roedores, lucha contra
" los ‘
Detergente/bactericida/desodorante, para la
limpieza a bordo, 105, 109
para la limpieza de los servicios de aseo
de los aeropuertos, 88
Diclorvos, vapores de, empleo en la desin-
sectacion durante el vuelo, 127-129
Dietil-p-fenileno-diamina, pastillas de, em-
pleo en la prucba para la determinacion
del grado de cloracion del agua de las
aeronaves, 80
Disenteria bacilar, véase Shigelosis
Dispositivos de carga, 112
Drenaje. véase Desagiie

Emplazamiento, aeropuertos, aspectos sani-
tarios, 14
locales para el servicio de abastecimiento,
28
vertederos de basura, 101-102

Enfermedades infecciosas, véase Enfermeda-
des transmisibles
Enfermedades transmisibles, casos a bordo,
medidas de desinfeccion, 108-110
Comité de Vigilancia Internacional de, 9,
127
transmitidas por vectores, 118-119
vease también bajo el nombre de cada en-
Jermedad .
Enfermedades transmitidas por alimentos,
formas y caracteristicas generales, 19-
22, 137-146
informacion sobre precauciones preventi-
vas, 16
véase también bajo el nombre de cada en-
Sfermedad
Enfermedades transmitidas por el agua, in-
formacion sobre precauciones preventi-
vas, 16
propagacion posible por el agua de las ae-
ronaves, 70
vease también bajo el nombre de cada en-
JSermedad
Enfermedades transmitidas por vectores,
118-119 '
Ensaladas, preparacion higiénica, 38
Ensamblajes, normas, en los locales del ser-
vicio de abastecimiento, 30
Escalas, operaciones de limpieza. 105
Escherichia coli, contenido en las muestras
de agua, 73, 162

Etilenglicol, adicion a los productos quimi-
cos empleados en los retretes de las ae-
ronaves para prevenir la congleacion, 95

Fabricantes de aviones, funcion, cn el dise-
no de interiores faciles de limpiar, 111
en el diseno de receptacuios adecuados
para la evacuacion de desechos, 103
en el mantenimiento de la higiene de los
alimentos, 69
en la instalacion de cabinas de aseo higié-
nicas en las aeronaves, 98
en la vigilancia del suministro de agua
potable, 84
Fiebre entérica. véase Fiebre paratifoidea;
Fiebre tifoidea
Fiebre paratifoidea, caracteristicas, 139
Fiebre tifoidea, caracteristicas, 138-139
Flete, véase Carga
Formalina, empleo en la desinfeccion de ae-
ronaves después del transporte de un
pasajero infeccioso, 108
Freon I y oxido de etileno, empleo en la
limpieza a bordo en caso de derrame de
agentes etiologicos, 109
Fuentes de agua potable en los aeropuertos,
normas, 73, 87
Fumigacion a bordo, contra roedores, 131
para la eliminacion de cucarachas, 130

Ganado, véase Animales
Giardiasis, caracteristicas, 144

HCH, pulverizaciones para la eliminacion de
moscas en los aeropuertos, 121
Hepatitis virica A, caracteristicas, 146
Hielo, cubos de, método de fabricacion,. 73
seco, en los compartimientos de carga
para refrigeracion de alimentos, 62
Higiene de los alimentos, Comité Médico
Consultivo de la Asociacion de Trans-
porte Aéreo Internacional, repertorio de
normas practicas, 12-13
Hipoclorito, tratamiento de los vehiculos-
cisterna, 76-77, 165
Hipoclorito de calcio, tratamiento de los
vehiculos-cisterna, 75-65, 165-166
Hipoclorito sodico, empleo en la desinfec-
cion de aeronaves después del transpor-
te de un pasajero infeccioso, 108
tratamiento de los vehiculos-cisterna, 108
Homos, a bordo de las aeronaves, 58-60
de microondas, instrucciones para el em-
pleo, 58-60 :



INDICE ALFABETICO

Hortalizas, preparacién higiénica, 38
Hoteles para pasajeros y miembros de la tri-
pulacion, inspeccion, 161 )
requisitos de higiene de los alimentos, 27
Humectacion de desechos, método de eva-
cuacién por transformacion en pulpa,
65

[luminacion. normas, locales del servicio de
abastecimiento, 31
servicios de aseo de los aeropuertos, 86
Incineracion. método para evacuacion de
desechos solidos, 102
Inmunizacién del personal que manipula
animales, 114-115
Inodoros, véase Retretes
Insecticidas, en las aeronaves, 124-130
en los aeropuertos, para la lucha contra
las moscas, 121
véase también bajo el nombre de cada in-
secticida
Insectos, principios generales de lucha con-
tra los, 118-119
en las aeronaves, 124-130
en los aeropuertos, 31, 119-124
en los locales del servicio de abasteci-
miento, 31
Inspeccion, de la zona de servicio de las
companias aéreas, 156-159
de los aeropuertos, para la lucha antivec-
torial, 120, 159-160
de los locales del servicio de abasteci-
miento, 66-67, 150-155

Intoxicacion alimentaria, cuestionario, 147-

149
véase también bajo el nombre de cada en-
fermedad
Intoxicacion estalilocdcica, caracteristicas,
20, 141

Jaulas, para el transporte aérco de animales,
114

Laboratorios para el muestreo de alimentos
v la vigilancia de su calidad, 25, 56
Larva de la tenia de los bovinos, medidas de
lucha contra la, 22

Lavabos de los servicios de aseo de los ae-
ropuertos, normas, 86-87

Lavaderos para la limpieza de cacerolas, nor-
mas, 32

Lavaplatos, 32, 47-50, 63-64

Legislacion, delegacion de poder en organis-
mos gubernamentales para garantizar la
higiene de los aeropuertos, 167
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Limpieza, a bordo, 104-110
compartimientos del avion, después del
transporte de animales, 115
equipo del servicio de abastecimiento, 32
retretes de las aeronaves, 87-88
vehiculos-cisterna, 76-77
Lineas aéreas, funcién, en el mantenimiento
de la higiene de los alimentos, 68-69
en el mantenimiento del suministro de
agua potable, 83-84
en el suministro y conservacion de los
retretes de las aeronaves, 98
en el transporte de animales, 117
en ¢l tratamiento de casos de enferme-
dades transmisibles a bordo, 110-
111
en el tratamiento de los desechos soli-
dos dec las aeronaves, 103
responsabilidades en la desinsectacion,
133
servicios médicos, 15
zona de servicio, inspeccion de la, 156-
139
Locales para el deposito de jaulas de anima-
les en los aeropuertos, 115

Manual de Higiene y Saneamiento de los
Transportes Aéreos, primera edicion, ori-
genes, 9

Maquinas vendedoras de alimentos, normas
de higiene, 28

Mareo, evacuacion de bolsas para casos de,
107-108

Metales, posible influencia en las intoxica-
ciones alimentarias, 22

Miasis intestinal, caracteristicas, 145

Modulos en las cocinas de las aeronaves, re-
fugios de cucarachas, 129-130

‘Moscas, lucha contra las, en los aeropuer-

tos, 121-122
Mosquitos, lucha contra los, en los aero-
puertos, 119-121 )
Muestreo, alimentos, principios generales,
23-26
suministros de agua de las aeronaves, 82,
162-164
suministros de agua de los aeropuertos,
71-73, 162-164

Normas internacionales para el agua potable,
-
11, 72

Organizacion de Aviacion Civil Internacio-
nal, métodos recomendados para mejo-
rar las condiciones de higiene, 12
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Organizacion Mundial de la Salud, Consejo
Ejecutivo, resoluciones sobre higiene en
el trafico internacional, 9-10

Organizacion Mundial del Turismo, estima-
cion de las entradas totales procedentes
del turismo internacional, 12

Oxido de etileno y Freon II, empleo en la
limpieza a bordo en caso de derrame de
agentes etiologicos, 109

Péjaros, atraccion hacia los vertederos de
basuras cercanos a las pistas de los ae-
ropuertos, 96-97

Parasitosis, inspeccion de la came para la [u-
cha contra las, 22

véase también bajo el nombre de cada en-
Jfermedad

Paredes, normas, locales del servicio de

abastecimiento, 30
servicios de aseo de los aeropuertos, 83,
86

Pasajeros enfermos a bordo, cuestionarios,

61-62, 147-149
medidas de desinfeccion, 108-110

Pastillas para anular el sabor de cloro del
agua de las aeronaves, 80

Personal de los servicios de alimentacion.ca-
pacitacion, 36-37

reglas para prevenir la contaminacion, 42-
46

vigilancia médica, 35-36

véase también Servicio de abastecimiento

Peste, fumigacion de las aeronaves proce-
dentes de zonas infectadas por la, 131

Plaguicidas, influencia en las intoxicaciones
alimentarias, 22

véase también bajo el nombre de cada pla-
guicida

Platos, véase Servicio de abastecimiento,
equipo

Plomo, posible influencia en las intoxicacio-
nes alimentarias, 22

Productos quimicos en los liquidos para re-
tretes de aeronaves, 91-92

véase también bajo el nombre de cada pro-
ducto

Puertas, normas, locales del servicio de
abastecimiento, 30

servicios de aseo de los aeropuertos, 86

Pulpa, transformacion de los restos de ali-
mentos de las aeronaves em, 65

Pulverizacion, método para la evacuacion de
desechos solidos, 102

Ratas, véase Roedores
Recipientes para bebidas en los aviones,
procedimientos de lavado y esteriliza-
cion, 50-51
Recogida de restos de alimentos, zonas de,
66-67
Refrigeracion, instalaciones, en las aerona-
ves, 60, 62
en los locales del servicio de abasteci-
miento, instalacion y temperatura, 33
véase también Almacenamiento en conge-
ladores; Almacenamiento en frio;
Cimaras frigorificas
Reglamento Sanitario Internacional, articu-
los relativos a la higiene en el trafico in-
ternacional, 10, 16-17, 67-68, 83, 97-98,
103, 110, 117,.132-133
definiciones de «administracion sanitaria»
y «autoridad sanitaria», 14
recomendaciones sobre desinsectacion de
aeronaves, 125
Rejillas, para determinar la infestacion por
moscas en los aeropuertos, 121
Resoluciones de la Asamblea Mundial de la
Salud v del Consejo Ejecutivo sobre hi-
giene en el transporte internacional, 9-
10
Restos de alimentos, de las cocinas de a
bordo, descarga y evacuacion, 63-66
resultantes de la preparacion de comidas,
utilizacion como piensos, 66
zonas de recogida, 66-67
véase también Basuras; Desechos, solidos
Retretes, de las aeronaves, capacidad nece-
saria, 88-89
elementos y accesorios, 89-91
evacuacion de desechos, 92-97
liquidos quimicos, 91-92
portatiles, desinfeccion, 92
de los aeropuertos, accesorios, 86-87
normas para su estructura, 85-86
plan de limpieza, 87-88
de los servicios de aseo de los aeropuer-
tos, normas para los pedestales, 86

Roedores, lucha contra los, en las aerona-
ves, 131
en los aeropuertos, eliminacion de los re-
fugios de, 122
métodos de proteccion, 123-124
en los locales del servicio de abasteci-
miento, 31-32
peligro para el funcionamiento de las ae-
ronaves, 131
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Satmonelosis, caracteristicas, 20-21, 137-138
Servicio de abastecimiento, equipo, fabrican-
tes, funcion en ‘el mantenimiento de la
higiene de los alimentos, 69
limpieza y tratamiento higiénico, 32-33,
42-51, 62-65
locales en los aeropuertos, principios ge-
nerales, 25-27
inspeccion, 66-67
plan de limpieza, 51-53
requisitos estructurales, 28-33
véase también Alimentos para ¢l vuelo
Servicio de abastecimiento en vuelo, véase
Alimentos a bordo
Servicio de abastecimiento para las lineas
aéreas, funcion en la higicne de los ali-
mentos, 69
Servicio doble o para vuelos de ida y vuelta,
control de la temperatura, 62-63
Shigelosis. caracteristicas, 138-139
Suelos. normas, locales del servicio de abas-
tecimiento, 29
servicios de aseo de los aeropuertos, 86
Suministro de agua, en las aeronaves, véase
Agua de las aeronaves
en los aeropuertos, véase Agua de los ae-
ropuertos
en los locales del servicio de abasteci-
miento, normas para la temperatura.
32, 46-48, 64
Superficies de trabajo en los locales del ser-
vicio de abastecimiento, normas. 32-33,
42-46
Sustancias infecciosas, véase Agentes etiolo-
gicos
Sustancias peligrosas, transporte aéreo, 116

Techos. normas. locales del servicio de
abastecimiento, 30
servicios de aseo, 85
Temperatura. comidas almacenadas para
consumo en tierra y a bordo, 38-42
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normas para el lavado del equipo del ser-
vicio de abastecimiento, 32, 46-49,
63-64
Terrapién higiénico, método para evacua-
cion de desechos solidos, 102
Tratamiento higiénico del equipo del servi-
cio de abastecimiento, 46-51
Turismo. crecimiento del transporte aéreo,
12

Urinarios de los servicios de aseo de los ae-
ropuertos, normas, 86

Utensilios, véase Servicio de abastecimiento,
equipo

Vectores, lucha contra los, en las aeronaves,
124-131
en los aeropuertos, 119-124
Vehiculos, para el transporte de agua, véase
Vehiculos-cisterna
para el transporte de comidas a bordo, 57
para la recogida de desechos de los retre-
tes, 92-95, 96-97
Vehiculos-cisterna, 75-77, 165-166
Ventanas, normas, locales del servicio de
abastecimiento, 30
servicios de aseo de los aeropuertos, 86
Ventilacion, normas, locales del servicio de
abastecimiento, 30-31
servicios de aseo de los aeropuertos, 86
Vestuarios del personal en los locales del
servicio de abastecimiento, normas, 34-
35
Vibrio cholerae, véase Colera
Vibrio parahaemolyticus, infeccion por, ca-
racteristicas, 22, 142
Vibriones no coléricos (VNC), causa de en-
fermedades diarreicas, 22
Vigilancia médica del personal de los servi-
cios de alimentacion, 35-36

Zoonosis, peligro de transmision por el
transporte aéreo de animales, 113



